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Personalizacado por meio da
Colaboracao
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Acreditamos na construgao de
parcerias de longo prazo com
nossos clientes. Ouvimos cada
uma de suas necessidades e
preocupagoes particulares € as
incorporamos ao projeto do seu
congelador e refrigerador. De
produtos basicos embalados a
alimentos sensiveis e prontos
para 0 Consumo, NOSSOS
projetos personalizados
garantem que seu equipamento
seja otimizado para cada
aplicacao.

)

Por meio de Parcerias e Colaboracao, Construimos o Sucesso

“Acreditamos que, por meio da colaboracao, criamos valor. Ao firmar uma
parceria conosco, VOcé se junta a nossa familia. Juntos, prometemos

estabelecer novos padroes.” :
Jeffrey Chang, Presidente

FPS Food Process Solutions

QUEM SOMOS
Sobre a FPS

A FPS Food Process Solutions é lider global em
equipamentos prontos para congelamento e

resfriamento de alimentos. Fornecemos sistemas

inovadores para garantir a mais alta eficiéncia e

atender as mais rigorosas exigéncias sanitarias. 1 6 7 5 O 5 5 O

Esses fatores se transformam em qualidade . L. B
Presenca Global Funcionarios Instalacdes
superior dos alimentos, reducao do custo total de

propriedade e maximizagao dos lucros. R/ ». ! ! ; S



Nosso robusto isolamento totalmente
soldado é fabricado com aco inoxidavel
de alta resisténcia e poliuretano de alta
densidade. Essa construgao elimina

os pontos de proliferagdo de bactérias

perigosas e a tarefa continua de inspe-
cionar e calafetar as juntas dos painéis.

Nossas juntas de painéis flexiveis tém
soldas TIG continuas para garan-

tir superficies lisas e seguras para
alimentos e para permitir a expanséo e
a contragdo durante as mudancgas de
temperatura.

Nossa CIP integrada com skid
compacto proporciona uma limpeza
repetivel e consistente de todo o con-
gelador com o minimo de

insumos, mao de obra e energia. O con-
ceito de maquina de lavar louca

com recirculagao e pasteurizagao maxi-
miza a higiene do congelador.

EXTERIOR

A importancia do design higiénico nos levou a pensar

fora da caixa - literalmente. Um sistema de parede e

piso soldado, especialmente projetado, incorpora uma
estrutura de suporte embutida, permitindo que os motores
e os redutores sejam montados na parte externa do
compartimento. Isso nao apenas protege os componentes
do ambiente interno agressivo, prolongando sua vida

util, mas também elimina muitos componentes auxiliares,
como conduites e caixas de passagem, o que melhora
muito a capacidade de limpeza. Esse design revolucionario
reduz o custo total de propriedade, melhorando o tempo
de producao e reduzindo os custos de manutencao e
energia.

INTERIOR

Nosso foco na higiene pode ser visto nos detalhes
das técnicas de fabricacao da FPS, como a
soldagem continua para eliminar a necessidade

de estruturas de suporte aparafusadas, a remocao
de estruturas ocas ou em forma angular que sao
dificeis de limpar e a elevacao da estrutura interna
do piso para evitar que os detritos fiquem presos
sob as bases de suporte. Também nos esforcamos
para minimizar a area total da superficie e os
componentes dentro do congelador. Isso cria

um acesso mais facil e seguro para manutencao

e inspecéo, além de melhorar o fluxo de ar e o
desempenho da limpeza. Esses pequenos detalhes
geram grandes economias para nossos clientes.

+ Sistema de degelo SynchroSD™

Para uma operacéao prolongada, nosso
sistema de degelo sequencial garante
uma operacgao continua sem afetar o
desempenho do congelador e a quali-
dade do produto. Com o controle pre-
ciso do fluxo de ar, o produto mantém
sempre a mesma temperatura e veloci-
dade do ar, garantindo a consisténcia
em toda a producgao. A eliminagao de
veneziana de bloqueio de serpentinas
aumenta a eficiéncia energética e a
higiene do equipamento.

+ Esteiras transportadoras
Oferecemos uma variedade de esteiras
transportadoras em aco inoxidavel e
acetal, com baixa tensao e acionamen-
to direto. Desde as solugdes compactas
de auto-portante da Intralox até os
primeiros sistemas DirectDrive de 72
polegadas do mercado, a FPS tem a
melhor solugdo para sua aplicagéo

+ Evaporadores de Alta Performance
Nossos evaporadores personalizados
sdo oferecidos em uma variedade de
materiais de aletas, incluindo aluminio,
aco inoxidavel ou cuproniquel antimi-
crobiano. Combinamos o tubo de aco
inoxidavel com o refrigerante escolhido,
seja NH4, Freon ou CO2. O espacga-
mento variavel das aletas e as aletas
resistentes permitem o acimulo de gelo
e a durabilidade.




Motor Externo e Projeto do Acionamento

Com motores dos ventiladores externos direta-
mente acoplados e sistemas de acionamento do
tambor, eliminamos a manutencgdo constante e as
preocupacoes higiénicas dos componentes elétri-
cos internos. Com o alinhamento entre o tambor e
o acionamento é sempre preciso, garantindo uma
espiral operacional suave.

Estrutura de suporte interno

Com construcdo em ago inoxidavel SS304, a
estrutura interna foi projetada para reduzir as
superficies planas horizontais e utiliza estruturas
redondas ndo ocas para evitar o acumulo de
agua. A tubulagéo CIP é integrada como parte da
estrutura de suporte, reduzindo as superficies que
exigem limpeza e energia para resfriar o excesso
de material.

Piso de aco inoxidavel soldado

Nosso piso projetado tipo “banheira” é isolado
com poliuretano e moldado com inclinagées com-
postas para uma drenagem eficaz e para evitar o
acumulo de agua. Uma superficie antiderrapante
oferece acesso seguro ao interior da unidade. A
estrutura do piso integra bases sélidas para solda-
gem da estrutura de suporte interna.

Design higiénico otimizado

Alcangado por meio do foco nos detalhes.
Soldagem TIG uniforme, superficies inclinadas,
juntas sobrepostas e o minimo de parafusos,

com espacadores usados quando necessario. As
estruturas ocas sao completamente eliminadas
com nossa estrutura projetada de forma inovado-
ra. Superficies e componentes desnecessarios sao
eliminados do interior do equipamento.

Painel de controle IntelliSolutions

Nossos controles de tela sensivel ao toque PLC
sdo de facil navegacao com niveis de acesso
personalizaveis e programacéao de receitas. Com
varias ferramentas de diagndstico e registro de
tendéncias, os problemas podem ser facilmente
resolvidos, o que pode ser aprimorado com nos-
sos servigos de monitoramento remoto e solugéo
de problemas.
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Fluxo de ar de alto desempenho

Nosso fluxo de ar horizontal foi projetado tendo
em mente o desempenho e a higiene. Com a elim-
inacao dos defletores de ar, é possivel obter um
fluxo de ar horizontal eficaz com perda de pressao
minima e resfriamento eficiente do produto.

Com o mais recente software de modelagem de
fluxo de ar em 3D, os projetos de fluxo de ar sdo
cuidadosamente ajustados.

TuUneis de
IQF

Nossa linha de tuneis de Conge-
lamento Rapido Individualizado
(IQF) implementa uma combi-
nacéo de técnicas de fluidizagao
pneumatica e mecanica para a
separacao de produtos. Isso ga-
rante o congelamento cuidado-
so de uma ampla variedade

de produtos alimenticios. Para
aplicacoes especiais, oferece-
mos uma solucao de esteira de
acetal perfurada da Intralox que
garante um melhor desempen-
ho de IQF até mesmo para os
produtos mais dificeis. A com-
binagdo de nossas tecnologias
de IQF e nossos fundamentos
de design higiénico garante um
tinel de congelamento de alto
desempenho com os mais altos
padroes de seguranca alimentar.



Nosso robusto isolamento totalmente
soldado é fabricado com ago inoxidavel
de alta resisténcia e poliuretano de alta
densidade. Essa construcao elimina

os pontos de proliferagdo de bactérias

perigosas e a tarefa continua de inspe-
cionar e calafetar as juntas dos painéis.

Nossas juntas de painéis flexiveis tém
soldas TIG continuas para garan-

tir superficies lisas e seguras para
alimentos e para permitir a expansao e
a contragdo durante as mudancgas de
temperatura.

Para uma operagéao prolongada sem
desligamento, nosso sistema de degelo
sequencial sincronizado a gas quente
garante uma operagao continua sem
afetar o desempenho do congelador e a
qualidade do produto. Com o con-

trole preciso do fluxo de ar, o produto
mantém sempre a mesma temperatura
e velocidade do ar, garantindo a con-

sisténcia em toda a produgao.

Nossos congeladores podem ser eleva-
dos para permitir o acesso para limpeza
€ inspegao sob o congelador. Com
pernas telescopicas especializadas

e placas de montagem articuladas, o
congelador pode combinar com todos
os pisos de fabrica existentes.

EXTERIOR

A importancia do design higiénico nos levou a pensar

fora da caixa - literalmente. Um sistema de parede e

piso soldado, especialmente projetado, incorpora uma
estrutura de suporte embutida, permitindo que os motores
e as redutores sejam montados na parte externa do
compartimento. Isso nao apenas protege os componentes
do ambiente interno agressivo, prolongando sua vida util,
mas também elimina muitos componentes auxiliares, como
conduites e caixas de passagem, o que melhora muito a
capacidade de limpeza. Esse design revolucionario reduz
o custo total de propriedade, melhorando o tempo de
producao e reduzindo os custos de manutencgao e energia.

INTERIOR

Nosso foco na higiene pode ser visto nos detalhes
das técnicas de montagem da FPS, como a
soldagem continua para eliminar a necessidade

de estruturas de suporte aparafusadas, a remocao
de suportes ocos ou em forma angular que sao
dificeis de limpar e a elevacao da estrutura interna
do piso para evitar que os detritos fiquem presos
sob as bases de suporte. Também nos esforcamos
para minimizar a area total da superficie e os
componentes dentro do congelador. Isso cria

um acesso mais facil e seguro para manutencao

e inspecéo, além de melhorar o fluxo de ar e o
desempenho da limpeza. Esses pequenos detalhes
geram grandes economias para nossos clientes.

Os ventiladores radiais de pecga Unica
sdo projetados para facilitar a limpeza

e a manutencao minima. Com opgdes
de construgdo em aluminio ou aco
inoxidavel, podemos projetar para
diversos niveis de regimes quimicos.
Equipados com VFDs, os ventiladores de
alta pressao localizados abaixo da zona
do produto permitem o controle preciso
da velocidade do ar, garantindo uma
excelente separagao do produto com o
minimo de blow-over e baixo consumo
de energia. A agitagdo mecanica aumen-

ta ainda mais o fluxo do produto através

do congelador.

Nossa CIP integrada com skid compacto
proporciona uma limpeza repetivel e
consistente de todo o congelador com

o minimo de insumos, mdo de obra e
energia. O conceito de maquina de lavar
louga com recirculagao e pasteurizagao
maximiza a higiene do congelador.




Estacao de alimentacao integrada

Incorpora uma caixa de pulverizagao de vapor e
agua e um sistema de secagem de alta presséo
para remover o gelo e a gua da esteira durante

a producao. Um Sistema de Remocao de Fluidos
(FRS) da CMP pode ser integrado para aumentar a
desidratagao do produto.

Estrutura de suporte interno

Com construgédo em aco inoxidavel SS304, a
estrutura interna foi projetada para reduzir as
superficies planas horizontais e utiliza estruturas
redondas ndo ocas para evitar o acumulo de
agua. A tubulagéo CIP é integrada como parte da
estrutura de suporte, reduzindo as superficies que
exigem limpeza e energia para resfriar o excesso
de material.

Piso de a¢o inox totalmente soldado

Nosso piso projetado tipo “banheira” é isolado
com poliuretano e moldado com inclinagées com-
postas para uma drenagem eficaz e para evitar o
acumulo de agua. Uma superficie antiderrapante
oferece acesso seguro ao interior da unidade. A
estrutura do piso integra bases sélidas para solda-
gem da estrutura de suporte interna.

Design higiénico otimizado

Alcangado por meio do foco nos detalhes.
Soldagem TIG uniforme, superficies inclinadas,
juntas sobrepostas e o minimo de parafusos,

com espacadores usados quando necessario. As
estruturas ocas sao completamente eliminadas
com nossa estrutura projetada de forma inovado-
ra. Superficies e componentes desnecessarios sao
eliminados do interior do equipamento.

Evaporacao de alto desempenho

Nossos evaporadores personalizados sao ofere-
cidos em uma variedade de materiais de aletas,
incluindo aluminio, ago inoxidavel ou cuproniquel
antimicrobiano. Combinamos o tubo de aco
inoxidavel com o refrigerante escolhido, seja NH4,
Freon ou CO2. O espagamento variavel das aletas
e as aletas resistentes permitem o acumulo de
gelo e a durabilidade.

Painel de controle IntelliSolutions

Nossos controles de tela sensivel ao toque PLC
sdo de facil navegacao com niveis de acesso
personalizaveis e programacéao de receitas. Com
varias ferramentas de diagndstico e registro de
tendéncias, os problemas podem ser facilmente
resolvidos, o que pode ser aprimorado com nos-
sos servigos de monitoramento remoto e solugéo
de problemas.

Congeladores
de Impacto

Nossos tuneis de impacto foram
desenvolvidos para uma série
de requisitos de resfriamento e
congelamento para uma ampla
variedade de produtos espe-
ciais, a fim de otimizar a eficién-
cia e o rendimento do produto.
Nossos tuneis de impacto incor-
poram um sistema higiénico de
dutos de pressao para fornecer
ar de alta velocidade que resfria
e congela rapidamente os pro-
dutos.

Nosso design exclusivo de jato
de ar garante eficiéncia mesmo
com produtos de geometrias
variadas. Com varios arranjos
de posicoes de esteira, larguras
e opgoes de malha/superficie,
nossos tlneis de impacto sao
adequados as suas necessi-
dades de produgao.
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Nosso robusto isolamento totalmente
soldado é fabricado com ago inoxidavel
de alta resisténcia e poliuretano de alta
densidade. Essa construgao elimina

os pontos de proliferagdo de bactérias
perigosas e a tarefa continua de inspe-
cionar e calafetar as juntas dos painéis.

Nossas juntas de painéis flexiveis tém
soldas TIG continuas para garan-

tir superficies lisas e seguras para

alimentos e para permitir a expansao e
a contragdo durante as mudancgas de
temperatura.

Nossa CIP integrada com skid compac-
to proporciona uma limpeza repetivel

e consistente de todo o congelador
com o minimo de insumos, mao de
obra e energia. O conceito de maqui-
na de lavar louga com recirculagao e
pasteurizagdo maximiza a higiene do
congelador.

EXTERIOR

A importancia do design higiénico nos levou a pensar
fora da caixa - literalmente. Um sistema de parede

e piso soldado, especialmente projetado, incorpora
uma estrutura de suporte embutida, permitindo que
os motores e redutores sejam montados na parte
externa do compartimento. Isso nao apenas protege
os componentes do ambiente interno agressivo,
prolongando sua vida util, mas também elimina muitos
componentes auxiliares, como conduites e caixas

de passagem, o que melhora muito a capacidade de
limpeza. Esse design revolucionario reduz o custo total
de propriedade, melhorando o tempo de producao e
reduzindo os custos de manutencao e energia.

INTERIOR

Nosso foco na higiene pode ser visto nos detalhes

das técnicas de fabricacao da FPS, como a soldagem
continuas para eliminar a necessidade de estruturas
de suporte aparafusadas, a remogao de estruturas
ocas ou em forma angular que sao dificeis de limpar e
a elevacao da estrutura interna do piso para evitar que
os detritos fiquem presos sob as bases de suporte.
Também nos esforcamos para minimizar a area total
da superficie e os componentes dentro do congelador.
Isso cria um acesso mais facil e seguro para
manutencao e inspegao, além de melhorar o fluxo de ar
e o desempenho da limpeza. Esses pequenos detalhes
geram grandes economias para nossos clientes.

Nossos evaporadores personalizados
sdo oferecidos em uma variedade de
materiais de aletas, incluindo aluminio,
aco inoxidavel ou cuproniquel antimi-
crobiano. Combinamos o tubo de aco
inoxidavel com o refrigerante escolhido,
seja NH4, Freon ou CO2. O espacga-
mento variavel das aletas e as aletas
resistentes permitem o acimulo de gelo
e a durabilidade.

Para uma operagao prolongada, nosso
sistema de degelo sequencial garante
uma operacao continua sem afetar o
desempenho do congelador e a quali-
dade do produto. Com o controle pre-
ciso do fluxo de ar, o produto mantém
sempre a mesma temperatura e veloci-
dade do ar, garantindo a consisténcia
em toda a producgao. A eliminagao de
venezianas de bloqueio de serpentinas
aumenta a eficiéncia energética e a
higiene do equipamento.

Oferecendo uma variedade de esteiras

transportadoras, de aco inoxidavel a

plastico, avaliamos cuidadosamente

a aplicacao dos produtos alimenticios
para garantir que a melhor solugéo seja
fornecida.




Design de Impacto otimizado

Nosso design funciona como uma faca de ar,
direcionando jatos de ar frio de alta velocidade
por cima e por baixo do produto. O ar em alta
velocidade rompe a camada limite na superficie
do produto, permitindo uma remogéo mais rapida
do calor, resultando em um processo de conge-
lamento rapido. Isso reduz a formagao de cristais
de gelo, a desidratagao e a perda por gotejamento
durante o degelo.

Piso em aco inoxidavel totalmente soldado

Nosso piso projetado tipo “banheira” é isolado
com poliuretano e moldado com inclinagées com-
postas para uma drenagem eficaz e para evitar o
acumulo de agua. Uma superficie antiderrapante
oferece acesso seguro ao interior da unidade. A
estrutura do piso integra bases sélidas para solda-
gem a estrutura de suporte interna.

Motores dos ventiladores montados externamente

Com motores dos ventiladores externos diretamente
acoplados, eliminamos a manutengao constante e as
preocupagdes higiénicas dos componentes elétricos
internos. Usamos ventiladores do tipo centrifugo para
gerar alta presséo estatica para um congelamento
eficaz por impacto.

Design higiénico

Alcancgado por meio do foco nos detalhes.
Soldagem TIG uniforme, superficies inclinadas,
juntas sobrepostas e o minimo de parafusos,

com espacadores usados quando necessario. As
estruturas ocas sao completamente eliminadas
com nossa estrutura projetada de forma inovado-
ra. Superficies e componentes desnecessarios sao
eliminados do interior do equipamento.

Painel de controle IntelliSolutions

Nossos controles de tela sensivel ao toque PLC
sdo de facil navegacao com niveis de acesso
personalizaveis e programacéao de receitas. Com
varias ferramentas de diagndstico e registro de
tendéncias, os problemas podem ser facilmente
resolvidos, o que pode ser aprimorado com nos-
sos servigos de monitoramento remoto e solugéo
de problemas.

Estrutura de suporte interno

Com construcdo em ago inoxidavel SS304, a
estrutura interna foi projetada para reduzir as
superficies planas horizontais e utiliza estruturas
redondas ndo ocas para evitar o acumulo de
agua. A tubulagao CIP é integrada como parte da
estrutura de suporte, reduzindo as superficies que
exigem limpeza e energia para resfriar o excesso
de material.

O Sistema CIP
DA FPS

B .

SISTEMA CIP DE
RECIRCULACAO DA FPS COM
PASTEURIZACAO

+ Conceito de limpeza da maquina de
lavar louga

+ Recirculagao com filtragem e
aquecimento automatico da agua

+ Vérias zonas de limpeza com tempos
individuais de lavagem e imersao

+ Skid compacto com filtro, aquecimento
e bomba de alto volume

+ Calha de retorno com filtro e bomba

+ Opgao de pasteurizacao total do

congelador

VANTAGENS DO SISTEMA CIP
DA FPS

+ Capacidade de limpar com
temperaturas mais altas e produtos
quimicos mais agressivos do que a
limpeza manual

+ Alta eficiéncia com minimo consumo
de agua e menor tempo

+ A limpeza pode comecar quando a
produgao termina, sem descongelar,
economizando um tempo valioso

+ O uso eficiente de energia e produtos
quimicos reduz os custos

+ Resultados consistentes e frequentes
com o minimo de trabalho, aumentando
a seguranga

+ A limpeza completa do congelador e
a pasteurizagao garantem que nao haja

contaminagéo bacteriana dos alimentos
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Carton

Continuous
Flow (CF)

Projetado com a mais recente
tecnologia e materiais da

mais alta qualidade, o Carton
Continuous Flow (CF) requer
pouca manutencgao e é facil

de usar, proporcionando o
maximo de tempo de atividade
e baixos custos de operacao e
manutencao.

MultiPass
com Retencao
Variavel (VRM)

Utilizando designs de prateleira
simples e dupla para atender
as necessidades e limitagoes
de espaco de cada cliente, o

VRM pode resfriar e/ou congelar
varios produtos com tempos de

retencdo simples ou multiplos.

Recursos
Comuns

16
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+ Engenharia Estrutural e Mecéanica
+ Servico de Monitoramento Remoto

+ Acesso para Manutengao

+ Motores com ventiladores externos
+ Evaporadores

+ Operacao e Manutencao

Tecnologia
de Fluxo de
Ar MultiPass

+ Proporciona uma verdadeira
transferéncia de calor em
contrafluxo

+ Garante que cada caixa saia
com a mesma temperatura,
independentemente de sua
posicao na prateleira

+ Oferece economia de
energia e reduz a pegada
de carbono

+ Foco na consisténcia do
congelamento e no uso de
energia

17



Carton
Continuous
Flow (CF)

Até 220.000 kg de producao por dia
ao aplicar uma retencao de 24 horas

Tempo de retencao Unico, primeiro a
entrar / primeiro a sair

Produto transportado por
transportadores tipo “estante de
livros”

Fluxo de produtos / Carga de produtos

O CF mantém espacos de ar entre as embala-
gens e elas sao movidas continuamente dentro
da unidade, garantindo a distribuicdo uniforme do
ar e a remocao do calor. Isso minimiza o tempo
de retencéo e a variagao de temperatura entre os
produtos. A eliminacdo das esteiras de carga e
descarga também maximiza a produtividade da
operacao e aumenta a capacidade.

18

Transportador - Primeiro a entrar / Primeiro a sair

Os transportadores e as prateleiras sdo projetados
especificamente para cada aplicagdo. Os pontos
de transferéncia sao especialmente projetados para
garantir uma transicao perfeita da estrutura para os

elevadores primarios e de transferéncia. Isso elimina

a carga de impacto prejudicial nas correntes do
elevador e no sistema de acionamento, minimizan-
do o movimento dos produtos nas prateleiras do
transportador.

Gk A ATA sl G S IR R S (g ey ea

Elevadores - Construcao

Elevadores - Construgcao

O elevador é acionado por servo, permitindo a

indexacao exata dos transportadores para uma
transferéncia perfeita do produto para dentro e
para fora das prateleiras do transportador.

Fluxo de produtos / Carga de produtos

Fluxo de produtos / Carga de produtos

Varios produtos que exigem tempos de retencéo
iguais/diferentes sao canalizados por cada linha e
colocados nas prateleiras correspondentes com a
temperatura necessaria.

Prateleiras / Plataformas

O produto é carregado em prateleiras que sao
semelhantes a “plataformas” que se movem pelo
sistema. A construgéo da prateleira é mais ampla e
pode acomodar mais produtos.

MultiPass
com Retencao
Variavel (VRM)

Até 590.000 kg de producao por dia
ao aplicar uma retencao de 24 horas

Tempos de retencao Unicos ou
multiplos

Produto transportado por prateleiras
para niveis alocados dentro do
sistema para atender aos requisitos
de produgao

Elevadores - Construcao

Pares de elevadores estéo localizados em cada
extremidade do VRM - Primario e de Transferéncia,
trabalhando em conjunto para transportar o produ-
to para dentro e para fora do VRM.
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limpeza.

20+to
70%

RAPIDA

PARA A MESMA
PRODUTIVIDADE

¢

PERDA DE
RENDIMENTO

COM PROCESSAMENTO
NA EMBALAGEM

TRANSFERENCIA
DE CALOR MAIS

Congelamento + Resfriamento

Com transferéncia de calor por condugao em temperaturas tdo baixas quanto -45 °C, o SIS é uma maqui-
na ecoldgica que economiza energia. Usando salmoura naturalmente antipatogénica, o SIS maximiza seu
tempo de processamento porque nunca precisa ser descongelado e raramente precisa ser desligado para

PRINCIPAIS BENEFICIOS:

MENOR
ESPAGO

PARA A MESMA
PRODUTIVIDADE

MENOR CONSUMO DE
REFRIGERACAO

PARA A MESMA
PRODUTIVIDADE

PRINCIPAIS BENEFICIOS:

MAIOR VIDA
UTIL
COM PROCESSAMENTO
NA EMBALAGEM

PERDA DE
NUTRIENTES

COM PROCESSAMENTO
NA EMBALAGEM

80%

MENOS
ENERGIA

PARA A MESMA
PRODUTIVIDADE

Cozimento + Pasteurizacao + Sous Vide

Com manuseio suave do produto e processamento de fluxo continuo em temperaturas de até +100 °C, o
e SIS é o sistema sous vide mais econémico disponivel.

90+to
100%

MENOS
TRABALHO
COMPARADO AO

PROCESSAMENTO
DESCONTINUO o4



Tecnologia Revolucionaria

O Sistema de Imersao em Espiral (SIS)™ da FPS reline a compacta area

ocupada pela esteira em espiral, a economia de energia da transferéncia de calor
por conducao e a economia de mao de obra do processamento continuo. O SIS

€ basicamente uma esteira transportadora em espiral em um tanque de liquido,
geralmente agua ou salmoura, projetado para evitar o deslocamento do produto da
esteira durante o processamento.

O compartimento robusto de ago inoxidavel SS316 totalmente soldado do SIS
contém mais de 300 metros de esteira plastica modular auto-portante da Intralox
em dois conjuntos em espiral. 95% da esteira espiral € submersa em um ambiente
estéril salino e de aco inoxidavel SS316 em temperaturas que variam de -45 °C a
+100 °C. O design exclusivo do SIS proporciona controle sobre o produto e obtém
um produto de melhor qualidade e mais seguro em menos espaco, ocupando
menos tempo e com menor consumo de energia.
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+ Durabilidade
A auséncia de peso do tambor, da
esteira e do produto na agua significa

menos atrito, menos desgaste e meno-
res custos de manutencao.

+ Maior rendimento

Mais de 300 metros de esteira sob a
agua para oferecer capacidade de pro-
cessamento maior e maior rendimento.

+ Flexibilidade

O SIS de aco inoxidavel SS316 resis-
tente a corrosdo pode ser preenchido
com agua, tratamentos quimicos, trata-
mento de nutrientes ou salmoura.

+ Funcionalidade
Processamento em temperaturas de
-45 °C a +100 °C.

+ Processamento Continuo
Obtém uma redugao drastica nos cus-
tos de mao de obra.

+ Manuseio Cuidadoso

A tecnologia patenteada protege o
produto e garante que nao haja danos
ao produto ou a embalagem.

+ Maior vida util

O SIS oferece um processo continuo
de pasteurizagao e resfriamento rapido
para minimizar o crescimento bacteria-
no pés-embalagem e aumentar a vida
util.

+ Nenhuma Perda de Rendimento
A umidade fica retida dentro da embala-
gem com o produto.

Esteira Intralox

A esteira plastica de acetal auto-portante da
Intralox permite que o SIS acomode mais de 300
metros de esteira em um espaco com metade do
tamanho de um congelador de ar com a mesma
produtividade.

o _

Aco Inoxidavel

Isolamento de poliuretano de 5” de espessura,
painel totalmente soldado por TIG e livre de cor-
rosdo, com paredes de ago inoxidavel SS316 de
bitola 16 e piso SS316 de bitola 14, com a melhor
garantia do mercado para assegurar durabilidade
sem manutengao.

Acionamentos Externos

Motores e redutores de acionamento direto contro-
lados por Encoder da Sew-Eurodrive com eixos
de aco inoxidavel SS316 para controle preciso dos
tambores de esteiras duplas.

Tamanho Compacto

Como o calor é transferido na agua 25 vezes mais
rapido do que no ar, o SIS é muito mais eficiente
do que o resfriamento a ar.

Painel de Controle

Compartimento NEMA4X de ago inoxidavel SS304
com sistema de controle de Ultima geracédo, PLC
Allen-Bradley CompactLogix e tela de toque color-
ida Allen-Bradley PanelView 1000.

Estabilidade do Produto

Com a tecnologia patenteada do SIS e da esteira
auto-portante da Intralox, até mesmo os produtos
alimenticios flutuantes ficam seguros dentro da
esteira. Isso garante que os produtos alimenticios
sejam tratados com cuidado, sem danos ao pro-
duto ou a embalagem.
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SEDE CORPORATIVA DA FPS

FPS Food Process Solutions Corp
Suite 110, 13911 Wireless Way
Richmond, BC V6V 3B9

Canada

ESCRITORIO DE VENDAS + FABRICACAO
18388 McCartney Way

Richmond, BC V6W 0A1

Canada

T: +1 604 232 4145
F: +1 604 232 4154
E: sales@fpscorp.ca

FOO
PR(EESS
SOLUTIONS

Revolucionando os Padrdes de Higiene

DIGITALIZE PARA ENTRAR
EM CONTATO COM O
MERCADO DO SEU PAiS
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